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Woaochenuberblick Mittagsmenus
Woche 44
28. Okt 3. Nov 13
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von 11h45 - 14h00

Wochenpasta:
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Fleisch 18.-

: \ Vegi 17.- Preise inklusive einer kleinen Tagessuppe
4\\ Kleines Menu 13-, 12.50
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;\ Dienstag: Rindshackbraten [CH Bio] an Gemise-Frischkasestrudel, dazu 4 ,\"'
21 09 10. Senfsauce, dazu Ofenkartoffeln und Blattsalat i
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Seitanragout mit Gemuse, dazu
Kartoffelstock (v]

Pouletragout (IP Suisse] an
Orangensauce, dazu \Wildreis

Donnerstag: Schweinsragout (CH Bio) mit Gemiise, |Alplerinnenmagronen, serviert mit
3110. an Paprikarahmsauce,dazu Polenta Apfelmus
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" Freitag: pochiertes Forellenfilet (CH Bio) auf Pilztatschli mit Gemisequinoa A\
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M1 111 Weissweinsauce,, dazu Salzkartoffeln
I: und Wirzgemuse
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Samstag: wegen Brassfest geschlossen
2.11.
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Sonntag: Brunch ab 10h00 Kleine Karte & Pasta ab 13h00
— 311. (v): vegan erhaltlich

dieses Wochende Brassfest




	Wochenkarte

